ПРЕДСТАВЛЕНИЕ НАЦИОНАЛЬНОГО БЛЮДА МОЛДОВЫ,
Оборудование: ДОСКА, НИТКА – КОРДА, МАКЕТ МАМАЛЫГИ, БУКВЫ – НАЗВАНИЯ А4, РЕЦЕПТ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ( на отдельных листах), ОДЕЖДА
С АТРИБУТАМИ НАЦИОНАЛЬНОГО КОСТЮМА МОЛДОВЫ.

ВЫХОДЯТ  3 ДЕВОЧКИ ( ЛЕНТЫ В КОСЕ, ВЕНОК – ОБОДОК, БЕЛАЯ БЛУЗКА, ТЕМНАЯ ЮБКА) в руках девочки макет МАМАЛЫГИ
И ЕЩЕ 8 ЧЕЛОВЕК  с буквами « М» « А» «М» «А» «Л» «Ы» «Г» «А»»,
1 ДЕВОЧКА:
- Щи да каша – пища наша.
2 ДЕВОЧКА:

- Без каши обед не в обед.

3 ДЕВОЧКА:

- Хороша кашка, да мала чашка.

1 ДЕВОЧКА:

Мамалыга – национальное блюдо Молдовы.

( 8 ЧЕЛОВЕК с буквами « поднимают название» МАМАЛЫГА)
2 ДЕВОЧКА:

- Мамалыга – каша, из кукурузной муки, сваренной на воде.
3 ДЕВОЧКА:

- Как любую другую кашу, мамалыгу варят, непрерывно помешивая, на слабом огне. Время приготовления 30 – 40 мин.

1 ДЕВОЧКА:
- Особенность мамалыги в том, что после загустения, казанок ( ПОКАЗЫВАЕТ «ЧУГУНОК») с кашей встряхивают.

2 ДЕВОЧКА:

- Кашу ОПРОКИДЫВАЮТ НА ДОСКУ И РАЗРЕЗАЮТ НА ПОРЦИИ ПРОЧНОЙ НИТКОЙ !
3 ДЕВОЧКА:

Подают  с растопленным сливочным маслом, творогом, брынзой, со шкварками или молоком…

1 ДЕВОЧКА:

Ее подают и к борщу, к заме и чорбе.
2 ДЕВОЧКА:

СОСТАВ: На 2 стакана кукурузной муки – 4 стакана воды или  по 2 стакана воды и молока, соль по вкусу.

3 ДЕВОЧКА:

- Предлагаем рецепт мамалыги (РАЗДАЕТ ЗРИТЕЛЯМ).
-  
